WWW.FOODTAG.DK

Du kan se mere pd www.foodtag.dk, hvor P& www.foodtag.dk kan der eksempelvis klik-
du kan prgve at sege en vare frem - prov kes p& ingrediensen "culotte”, og der kan laeses
eksempelvis en sggning med nummeret mere om ingrediensen, producenten, produk-
30470500700000002. Nedenfor ses et ud- tionstidspunkt m.m.

pluk af resultatet, hvor der kan laeses mere om
selve produktet "Krydder-Culotte ".
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Krydder-Culatte Culotte
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 Spadekaly Himmerlandsked tilbyder forbrugerne okse-og kalveked fra dyr, der sr opdrasttet, slagtet
og opskdret i Danmark, hworaf en stor del er fra Himmerland.
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En msgst stor del af det kalve-og okseked, der sslges som masrkevaren Himmerlandsksd
er opvokset, slagtet og opskdret | og omkring Himmerland,

Slagter Seren

Culotten steges ofte hel eller skivet som bef.
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SPORBARHEDSSYSTEMET FOODTAG

Foodtag er et uafhangigt dansk sporbarheds-
system, der praesenterer sporbarhedsinforma-
tioner om alle typer fgdevarer fra primaerpro-
ducent til detailhandlen.

Foodtag er et supplement til jeres interne spor-
barhedssystem. Forskellen pa de to systemer
er, at Foodtag giver mulighed for at praesen-
tere jeres eksisterende sporbarhedsdata for
forbrugerne pd hjemmesiden www.foodtag.dk
(se eksempel pa bagsiden).

I modseatning til andre sporbarhedssystemer,
giver Foodtag ogsa mulighed for at se, hvor
varens ingredienser kommer fra vilkarligt
mange led tilbage, sa forbrugeren far et sam-
let overblik over varens veerdikaede.

Dagens forbruger vil vide, hvor varen kom-
mer fra, hvad den bestar af, og hvornar den er
fremstillet. Det er der nu mulighed for i spor-
barhedssystemet Foodtag. Informationer om
varerne kan fas pa www.foodtag.dk, enten for,
under eller efter indkab.

Foodtag giver producenterne muligheden for
pa en nem made at formidle disse information-
er, s& forbrugerne kan sl& varen op pa inter-
nettet og f& specifikke oplysninger om netop
dén vare, de pataenker at kgbe eller har kebt.
Producenterne har ogsa mulighed for at krydre
oplysningerne med spandende beskrivelser
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af virksomheden og varerne m.m., og pa den
made give forbrugerne opfattelse af kvalitet
0og gennemsigtighed. Alt i alt en ny span-
dende made, hvorpa producenter kan formidle
informationer om bade virksomheden og den
konkrete vare ud til forbrugerne og dermed
skabe @get forbrugertillid. Varernes kvalitet,
funktionalitet og ikke mindst de miljgmaessige
aspekter, herunder ogsa dyrevelfaerd, arbejds-
miljg, m.m. er vigtige at dokumentere i frem-
tiden. Evnen til at fremstille varer, der opfylder
forbrugernes krav uden at skade naturens res-
sourcer og ikke mindst at kunne bevise dette,
vil veere fremtidens veerdiskabende "selling
points".

Fordele ved Foodtag:
Nogle af de vaesentligste fordele, der kan
opnas ved at bruge Foodtag:

+ Sporing af fedevarer fra bord til jord. Hele
kaden far gavnlige informationer fra de-
res leverandgrer, som er med til at fremme
samarbejdet og konkurrenceevnen

+  Qget troveerdighed, tillid, autenticitet og
gennemskuelighed

»  Formidling af varens oprindelse, indhold,
forarbejdning - "storytelling”

+  Hjalper virksomheden til at opna et pre-
stigefyldt brand og image

+ Endel af virksomhedens strategi inden for
markedsfering og sporbarhed, hvilket kan
medfere ggede markedsandele og forbed-
ring af bundlinjen

+ Nyteenkende, utraditionelt og innovativt

Hvordan virker Foodtag?

Foodtag giver en samlet indgang til mange
virksomheders data, men data ligger ikke sam-
let ét sted. Foodtag indeholder ikke de mange
data om varerne, men "samler tradene" fra de
forskellige virksomheder pa forespgrgselstids-
punktet. Hver virksomhed er dataejer, og er
saledes selv ansvarlig for at stille egne data til
radighed for Foodtag via en webservice.

Nar virksomhederne stiller data til radighed
pa internettet, kan forbrugerne spore virk-
somhedens varer via www.foodtag.dk

Foodtag er brugervenligt med en let tilgen-
gelig brugerflade, som ikke stiller krav om
specifikke IT-kundskaber for hverken virksom-
heden eller forbrugerne.

Hvordan kommer virksomhederne igang?
Virksomheden kan rent teknisk stille data til
radighed ved f.eks. at:

+ Etablere en webservice, der henter data fra
virksomhedens interne systemer og ger
disse data tilgeengelige via internettet

+ Anvende et kgreklart on-line system
(Data- hotellet), der drives af Lyngsoe Sys-
tems. Dette system kan opbevare data, og
har den ngdvendige webservicefunktiona-
litet, som Foodtag kreever. Virksomheden
skal sa blot leegge data ind i dette system
enten manuelt eller automatisk. Anvendes
manuel indtastning, kreeves en almindelig
internetforbindelse, og der er adgang til
det brugervenlige registreringsmodul.

Mange virksomheder vil sikkert benytte sig af
den automatiske overfgrsel, sa data, der er
registreret i virksomhedens eksisterende sy-
stemer, kan genbruges. Dermed tastes data
kun ind én gang.

@nsker du yderligere information, eller har du
spergsmal, er du meget velkommen til at
kontakte Nordjysk Fedevare Netvaerk,
nfn.admin@lyngsoesystems.com eller telefon
70206671.




